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安徽厨房预制菜礼盒
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中国预制菜行业发展有利因素从B端市场来看，餐饮市场规模持续上升，2021年达到4.7万亿，但
餐饮行业人工成本、房租不断上涨。预制菜在标准化、集约化的生产加工模式下，能够提升出餐
效率，大幅降低餐厅运营成本。越来越多的餐饮企业通过布局中央厨房或者与预制菜生产企业合
作引入预制菜。从C端市场来看，消费者购买预制菜的主要目的是方便快捷，且超五成消费者购
买预制菜的次数提升，C端预制菜蕴藏巨大增长潜力。随着预制菜需求逐渐的释放，行业投资参与
的机会不断增加，并且带动了餐饮原料、调味品、食品加工、食品包装、食品供应链行业的发展。
预制菜就跟下馆子一样，只不过是把餐馆搬回自己家的厨房而已。安徽厨房预制菜礼盒

预制菜对餐馆商家的影响其实预制菜的崛起，也就意味着将来我们就很难吃得起便价的纯手
工菜品。而其中，主要的就是饭店里成本和效率的问题。首先来说，饭店小馆的成本主要是选址
铺租、菜品价格、员工成本，这三大块。而预制菜主要影响的就是菜品价格和员工成本这块正常
未经处理的食材，都需要做多手经销商的转手才会以“批发价”来到饭店商家手里，而这其中的
蔬菜海产鲜肉都需要用冷链的供应链技术来做长途运输。相比起来，新出的预制菜因为本身就有
密封处理，在长途运输上是节省了巨额的物流成本，因此价格上肯定也能比正常食材的价格要低。
而员工成本这块，实际上就是厨师的成本。毕竟一家传统餐馆的成功，有一半是取决于厨师的技
术。因此厨师本人通常就是一家餐馆的老板又或者是拿着股份的高级合伙人。而从切菜热锅的螺
丝钉学徒到能独当一面炒得一手好菜的大厨，起码需要5-10年的时间。也就因此决定了，厨师这
个职业是一个非标准化职业，资历越老越吃越香芜湖预制菜加盟从类型上看，预制菜可分为四类，
分别是：即食食品、即热食品、即烹食品和即配食品。

未来大都市年轻人的外出吃饭选择，大概只有三个。1，在小餐馆和品牌连锁店吃价格亲民的
火锅和料理包，例如说水煮鱼、烤鱼、烧烤、炸串、咖喱、米粉等等的，你能看看店面像模像样
的品牌店，都是料理包做出来的。2，就是在网红大酒店吃充满金钱与锅气的现做菜。有名气的大
厨们，早就成了抖音网红，自己创业开高级私房菜，是一顿没有5W都走不掉的那种。3，如果你
想吃价格适中又好吃的现做菜？那你需要去二三线城市的“农家乐”了。毕竟，二三线城市才有
年轻厨师的生存空间，才配拥有一个厨师梦。当然，如果选择自己做菜，除非不用996加班，并且
能有足够的时间和精力来研究“煎炒煮炸蒸焖炖”的做菜方法，以及后续的思考吃菜、下单买菜、
洗菜切菜、洗锅、热锅、烹饪料理、餐具摆放、吃完之后的洗碗，等等。每天为了一顿饭花上一
两个小时，还要这么花心思，想想都觉得累了吧，所以我相信大部分人都会选择省钱省时间省精
力的料理包。未来年轻人的饭菜终点，是料理包。不得不说以预制菜为餐企工业化严重威胁着以
技能定价的传统厨师体系。当然，预制菜的是工业化进程的技术进步。

餐饮企业普遍面临高昂的用工成本以及租金成本，使用预制菜能明显减少门人员且餐饮的制
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作效率更高，从而降低企业的人工成本、能源成本。另外，餐饮连锁化对菜品一致性要求较高，
采用预制菜不仅能实现统一化管理，质量还比厨师现场制作更加稳定。“懒人经济”催生了C端
市场。时间成本被日益量化，于是解放双手、解放时间的消费观念越来越被接受；近两年来，在
家饮食也成了重要消费场景之一。外卖和外出就餐不能完全满足用餐需求，一部分消费者倾向购
买半成品菜或净菜，经过简单加工后居家用餐。这样的形式不仅简单快手、加工过程更透明，还
满足了菜肴风味和仪式感的需求。预制菜就像是外卖的升级版，对不会做饭和没时间做饭的人非
常友好。而且相比于外卖来说，预制菜方便快捷、品类多、味道好，同时也更营养健康。同时，
预制菜不但能满足一些人的就餐需求，还在某些层面满足他们的情感需求，让他们体会做饭的乐
趣，找到家的感觉。如此种种，戳中了不少人的痛点，预制菜成为他们的优先。预制菜需要投资
多少钱？

目前预制菜正处于快速发展初期，行业空间大，该行业被关注是好事，但热度太高就不正常
了，是时候把热度降下来，冷静思考一下。建议真正业内的企业家还是冷静分析一下自己的企业
优势，包括投资者都应该仔细研究一下相关企业和行业规律再做决定。冷链物流配送能力制约企
业扩大发展，出于保鲜需要，部分预制菜的运输配送过程需要在低温的环境下进行，需要先进的
仓储物流体系及冷链运输技术支撑。企业通常拥有多条产品线，要同时保证每条产品线上产品开
发、生产、运输、销售的正常运行。对餐饮企业而言，预制菜能够节省许多人力、空间和成本，
同时出菜快。绍兴宴席预制菜配送

预制菜是加工产品，保质期较长 。安徽厨房预制菜礼盒

目前，中国速冻技术也逐步提高，实现了世界高水准，进入了自动化技术时代。冷链物流配
送能力增强，随着电子商务的兴起，我国物流行业得到了飞速发展，部分物流企业开始进入生鲜
物流领域，直接促进了我国冷链运输行业发展。预制菜行业也受益于冷链物流技术的提升，组建
自有冷链运输车队、购置信息化物流系统的成本大幅下降。在先进的物流配送体系下，半成品菜
企业扩大了配送范围，提升了产品配送效率，保障食品安全的同时扩大市场覆盖面，为行业发展
提供了有利的条件。安徽厨房预制菜礼盒

南通富得食品发展有限公司在同行业领域中，一直处在一个不断锐意进取，不断制造创新的
市场高度，多年以来致力于发展富有创新价值理念的产品标准，在江苏省等地区的食品、饮料中
始终保持良好的商业口碑，成绩让我们喜悦，但不会让我们止步，残酷的市场磨炼了我们坚强不
屈的意志，和谐温馨的工作环境，富有营养的公司土壤滋养着我们不断开拓创新，勇于进取的无
限潜力，南通富得食品供应携手大家一起走向共同辉煌的未来，回首过去，我们不会因为取得了
一点点成绩而沾沾自喜，相反的是面对竞争越来越激烈的市场氛围，我们更要明确自己的不足，
做好迎接新挑战的准备，要不畏困难，激流勇进，以一个更崭新的精神面貌迎接大家，共同走向
辉煌回来！


